CORALLO

AGRI RESTAURANT

Bollicine di Prosecco
Sfoglia ripiena di Broccoli, Salsiccia e Scamorza
Focaccia Baresana, con Olive e Capperi

Capocollo di Martina Franca,
Pancetta Piccante arrotolata e
Bufalina del Casaro con Fiore di Cappero
e pomodorini ciliegina

Pettoline della Tradizione con
Ricotta Mantecata alle Erbe.
Zucca gialla Marinata all’Arancia al Pepe Rosa.
Funghi Cardoncelli gratinati al Forno
Melanzane alla Parmigiana aromatizzate al Pesto.

Trofie con funghi Cardoncelli,
Guanciale e Cipolla Caramellata

Grigliata Mista di Capocollo di Maiale,
Bombette Pugliesi e Salsiccia Locale
Con patate al Forno al Pangrattato e Rosmarino

Pettole e cartellate imbevute nel vincotto,
torroncino di mandorle



